
   

 

 
 

 

Vi negre Cabernet Sauvignon 
 
Varietats: Cabernet sauvignon 

Denominació d’Origen: Catalunya 

Graduació alcohòlica: 13,5 % vol. 

Acidesa total: 4 g/L  

pH: 3,7 

Sucres residuals:  1 g/L 
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Al·lèrgens    
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Conté sulfits 

 

 

El raïm de la varietat Cabernet sauvignon és desrapat i trepitjat a l’entrada d’aquest al 

celler. A continuació, en dipòsits d’acer inoxidable, es realitza la fermentació alcohòlica 

amb les seves pells i una vegada aquesta ha finalitzat, es realitza la fermentació 

malolàctica. Posteriorment, el vi reposa en bótes de roure francès fins que es troba en el 

seu moment òptim. 
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